
EL NOSTRE MENÚ
Descobreix la nostra selecció de còctels.
A Sips, els còctels no són només begudes — són 
històries...

A HIGH CULTURE 
COCKTAIL EXPERIENCE  

Fundador Doble Madera / Barcardi 
Heritage Ron / Licor de café / Plàtan

Al·lèrgens: Lactosa

18€

BANANA 

REVENGE
EL GUST DEL CARIBE

Grey Goose Vodka / Saint Germain / Mel / 
Llimona Negra / Te Milky Oolong 

18€

NIXTAMIL

Makers Mark Bourbon Whiskey /  Destil·lat de blat 
de moro i mole  / Cacao Blanc  / Miso

UN ANTIC ANCESTRAL

19€

THE DRAKE

Vodka Ketel One / Menta / Bombolles, Bombolles, 
Bombolles

Al·lèrgens: Sul�ts

18€

CHROMATIK

Fino Harvey's / Litxi
Citronel·la / Ruibarbre

Al·lèrgens: Sul�ts

EXCENTRIC I DELICIOS

21€

BE 
PALOMA

Tequila Brix / Campari
Mel / Sucre de llimona

Al·lèrgens: Sul�ts

18€

TOMMY’S

Tequila Volcán / Maduixa / Ají groc / Llima

18€

18€

ROSSINI

Cava infusionado con Frambuesa / Brandy 
Fundador Sherry Cask / Trufa / Chocolate 

Blanco

Al·lèrgens: Sul�ts, lactosa

BLOODY 

MARY

Ron Diplomático / Fruita de la passió / Magrana 
/ Mix Bloody

QUAN LA MARY VA DE 

VACANCES AL CARIB

18€

EAU DU 

MONET

Fundador Triple Madera/Kirsch / Chartreuse 
groga 

/ Cirera àcida/ Cacau

Al·lèrgens: Fruits secs

19€

MILL 

FULLS

Vodka Ketel One / Vainilla / Hojas de 
limonero / Schweppes Soda

Al·lèrgens: Lactosa

18€

Whisky Macallan 12  / Oloroso Harvey´s / Cold brew / 
Aigua de roure / Escuma de pinya

Al·lèrgens: Sul�ts

18€

CUBANITO

COMBINACIO PERFECTA 

DE CITRICS FRESCOS I 

BOTANICS

EL ADN DE SIPS A UNA 

EXPERIENCIA MOLT REFRESCANT

UN CAP DE SETMANA 

ROMANTIC A VENECIA

QUAN LES POSTRES ES 

CONVERTEIXEN EN 

COCTELS!

HOMENATGE A LA 

MARGARITA MES DELICIOSA 

DEL MON. ON MEXIC ES 

TROBA AMB SIPS

A SIPS MAI FALTARA UNA 

VERSIO ATREVIDA DE 

L'ESPRESSO MARTINI, 

SENSE VODKA NI ESPRESSO

HO ES PERO NO HO ES

QUAN LA PINTURA ES 

CONVERTEIX EN LIQUID

BLOOM

18€

Fundador Boble Madera / St. Germain
Fino Harvey’s Sherry / Pruna

Al·lèrgens: Sul�ts

VENECUELA + ESPANYA = 

FRANCA. PELS AMANTS DELS 

APERITIUS I EL BON VI

Seventy One Gin 
Martini Extra Dry

Al·lèrgens: Sul�ts

21€

TWO STEP

MARTINI
SEMPRE FRED

SAUTERNE 

ALIKE



SIPS

CAIPIRINHA

Gin Canaima / Cachaça / Leblon / Llima / Samba
CAIPIRINHA AL RITME DE SAMBA…

18€

18€

KRYPTA

Hibiki Japanese Harmony / Fundador 
Supremo15 /  Kiwi verd clari�cat

DAIQUIRI 

No SIPS

Ron Diplomático Planas / Safrà / Llima
Gel picat de pinya

Al·lèrgens: Sul�ts

PASSEJANT PEL BARRI DE 

L’HAVANA

18€

BANANA & 

COCONUT
(Sense Alcohol)

Plàtan / Coco / Cafè / Mel
12€

NEGRONI

Gin Bombay Sapphire / Martini Bitter / Martini Rosso / 
Bergamota

Al·lèrgens: Sul�ts

GEL QUE NO ES FON

18€

COMPRESSED

Brandy Fundador Sherry Cask  / Palo Cortado 
Harveys / Maduixa / Cacau

Al·lèrgens: Sul�ts

UNA POSTA DE SOL DES DELS 

CAMPS DE JEREZ

18€

Aquavit / Poma verda / Anet / Eucaliptus
SI NORUEGA FOS UN SIP

18€

RON COCO

Ron Diplomático Mantuano Aigua de coco 
/ Paraigües comestible

SOL, PARA-SOLS I PLATJA

18€

12€

ROOT MULE
(Sense Alcohol)

Cúrcuma / Gingebre / Galaga

PURPLE 
RAIN

Whiskey Woodford Reserve / Remolatxa / Mel / 
Regalèssia

Al·lèrgens: Sul�ts

SI L'OLD FASHIONED FOS 

PREPARAT DES DEL MITIC 

PRINCE

18€

NIHON 

NEGRONI

Shiso Verd / Umeshu / Oporto blanc / 
Mezcal

Al·lèrgens: Sul�ts

UN APERITIU EN UNA GALERIA 

D'ART JAPONESA

18€

12€

Ginebra sense alcohol
Pruna / Vainilla

DESCOBREIX EL SABOR 

FRESC I VIBRANT DE 

L’ALBERCOC EN CADA GLOP

APRICOT
(Sense Alcohol)

PEYEK

Tequila Volcán / Herba de llimona / 
Ametlles / Llimona

Al·lèrgens: Fruits secs

18€

AFTER 

EIGHT

Ginebra /  Fibra de Cacao / Cítrics/ Crema de Ké�r / 
Menta

Al·lèrgens: Lactosa, ous

ELS SABORS DELS ANYS 

80 EN UNA BEGUDA, ON LA 

MENTA I LA XOCOLATA 

S'UNEIXEN

18€

SIPS

CILLINE

Laphroaig 10 anys / Fundador Supremo 12 / 
Cúrcuma & Galanga / Mel / Llima

Al·lèrgens: Sul�ts

18€

UN COCTEL QUE ES RESPIRA...

ANTIDOT FUMAT CONTRA 

L’ESTRES

A QUE TE GUST UN 

TEQUILA A JACARTA?

SNACKS

1_ Olivas de colors
6€

2 _Formatge de cabra i cecina
6,5€

3_ Pebrots i formatge cremós
6,5€

4_Pâté en croûte
By Chef Albert Boronat

14€

Per acompanyar els nostres còctels, t’oferim una 
acurada selecció de snacks.

@sips.drinkeryhouse  
sips.barcelona/drinkery-house


